
РЕЦЕНЗИЯ
на основную образовательную программу высшего образования

квалификации «бакалавр» по направлению подготовки 43.03.03
«Гостиничное дело», разработанную кафедрой туризма географического

факультета ФГАОУ ВО Пермский государственный национальный
исследовательский университет

Рецензируемая основная образовательная программа (далее ООП) по
направлению подготовки 43.03.03 «Гостиничное дело», направленность
«Гостиничная деятельность», представляет собой систему документов,
разработанную на основе самостоятельно устанавливаемого образовательного
стандарта высшего образования (далее – СУОС ВО) утвержденного решением
ученого совета ПГНИУ от 26.05.2021 протокол №9.

Представленная ООП содержит следующую информацию: квалификация
выпускника, форма и срок обучения, выпускающая кафедра; дана краткая
характеристика направления и характеристика деятельности выпускников;
приведен полный перечень универсальных, общепрофессиональных и
профессиональных компетенций, которыми должен обладать выпускник в
результате освоения образовательной программы.

Структура программы отражена в учебном плане и включает учебные
циклы: Блок 1. Дисциплины (модули) Обязательная часть и Часть, формируемая
участниками образовательных отношений; Блок 2. Практики; Блок 3.
Государственная итоговая аттестация.

Качество содержательной составляющей учебного плана не вызывает
сомнений. Включенные в план дисциплины раскрывают сущность актуальных
на сегодняшний день проблем, таких как: управление доходностью в
гостиничном предприятии, управление качеством гостиничных услуг,
стратегическое планирование в гостиничном предприятии и др. Структура плана
в целом логична и последовательна.

Оценка аннотированных рабочих программ учебных дисциплин, позволяет
сделать вывод, что содержание дисциплин соответствует компетентностной
модели выпускника.

Рабочие программы рецензируемой образовательной программы наглядно
демонстрируют использование активных и интерактивных форм проведения
занятий, включая дискуссии, деловые игры, разбор конкретных ситуаций и др.

Разработанная образовательная программа предусматривает
профессионально-практическую подготовку обучающихся в виде практики, а
именно:

- Ознакомительная практика по гостиничной деятельности
- Исследовательская практика по получению первичных навыков

исследовательской работы (учебная);
- Проектно-технологическая практика по получению

профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности в
гостиничной индустрии;



- Сервисная практика по получению профессиональных умений и
опыта профессиональной деятельности в сфере маркетинга и взаимоотношений
с потребителями;

- Преддипломная практика.
Содержание программ практик свидетельствует об их способности

сформировать практические навыки студентов.
При разработке оценочных средств для контроля качества изучения

модулей, дисциплин, практик учитываются все виды связей между
включенными в них знаниями, умениями, навыками, позволяющие установить
качество сформированных у обучающихся компетенций по видам деятельности
и степень общей готовности выпускников к профессиональной деятельности.

Следует отметить, что созданы условия для максимального приближения
системы оценки и контроля компетенций студентов-бакалавров к условиям их
будущей профессиональной деятельности. С этой целью кроме преподавателей
конкретной дисциплины в качестве приглашенных преподавателей в активно
привлекаются представители работодателей.

В качестве достоинств рецензируемой образовательной программы
следует отметить:

- Практическая направленность (учебным планом предусмотрены 5
различных практик, одна из которых рассредоточенная, что позволяет
обучающимся отрабатывать практические навыки непрерывно в течение всего
учебного года);

- Соответствие современным требованиям мировых стандартов в
области гостиничных услуг (среди дисциплин есть практикум по
администрированию отеля, который разработан на основании требований
стандартов Worldskills);

В целом, рецензируемая основная образовательная программа отвечает
требованиям самостоятельно устанавливаемого образовательного стандарта,
способствует формированию профессиональных компетенций по направлению
подготовки «Гостиничное дело».
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